
1 PERÍODO Requisitos Hab. CA CF CH Teórica CH Prática CH Total

BIOLOGIA CELULAR - - CSA001 2 2 40 0 40

FUNDAMENTOS DO ESTUDO DA LINGUAGEM - - CHU001 2 2 40 0 40

INTRODUÇÃO À CIÊNCIA - - CSA002 2 2 30 10 40

ANATOMIA HUMANA - - CSA003 4 4 60 20 80

QUÍMICA GERAL - - CSA004 2 2 30 10 40

ESTATÍSTICA - - CSA005 2 2 30 10 40

SEMINÁRIOS TEMÁTICOS EM RESPONSABILIDADE SOCIAL, SAÚDE E MEIO AMBIENTE - - CHU002 2 2 30 10 40

FUNDAMENTOS DE NUTRIÇÃO - - NUT001 2 2 40 0 40

TOTAL SEMESTRE 18 18 300 60 360

2 PERÍODO Requisitos Hab. CA CF CH Teórica CH Prática CH Total

HISTOLOGIA E EMBRIOLOGIA - - CSA006 2 2 30 10 40

GENÉTICA - - CSA07 2 2 30 10 40

MICROBIOLOGIA GERAL - - CSA008 2 2 30 10 40

BIOQUÍMICA - - CSA009 4 4 60 20 80

FISIOLOGIA - - CSA010 4 4 60 20 80

METODOLOGIA DA PESQUISA CIENTÍFICA - - CSA011 2 2 30 10 40

COMPONENTE CURRICULAR OPTATIVO (LIBRAS / INFORMÁTICA) - - CHU003 2 2 40 0 40

SEMINÁRIOS TEMÁTICOS EM CIÊNCIAS HUMANAS E SOCIAIS APLICADAS À SAÚDE - - CHU004 2 2 40 0 40

TOTAL SEMESTRE 20 20 320 80 400

3 PERÍODO Requisitos Hab. CA CF CH Teórica CH Prática CH Total

MICROBIOLOGIA DOS ALIMENTOS - - NUT002 2 2 30 10 40

COMPOSIÇÃO DOS ALIMENTOS - - NUT003 4 4 50 30 80

BIOLOGIA MOLECULAR - - CSA012 2 2 30 10 40

IMUNOLOGIA - - CSA013 2 2 30 10 40

FARMACOLOGIA - - CSA014 4 4 60 20 80

PARASITOLOGIA - - CSA015 2 2 30 10 40

SEMINÁRIOS TEMÁTICOS EM POLÍTICAS PÚBLICAS EM SAÚDE - - CSA016 2 2 30 10 40

TOTAL SEMESTRE 18 18 260 100 360

4 PERÍODO Requisitos Hab. CA CF CH Teórica CH Prática CH Total

TÉCNICA DIETÉTICA I - - NUT004 4 4 60 20 80

AVALIAÇÃO NUTRICIONAL - - NUT005 4 4 60 20 80

HIGIENE E CONTROLE DE QUALIDADE DOS ALIMENTOS - - NUT006 4 4 60 20 80

FISIOPATOLOGIA DA NUTRIÇÃO - - CSA017 4 4 60 20 80

PSICOLOGIA APLICADA ÀS CIÊNCIAS DA SAÚDE - - CSA018 2 2 40 0 40

SEMINÁRIOS TEMÁTICOS EM EPIDEMIOLOGIA - - CSA019 2 2 30 10 40

TOTAL SEMESTRE 20 20 310 90 400

5 PERÍODO Requisitos Hab. CA CF CH Teórica CH Prática CH Total

TECNOLOGIA DOS ALIMENTOS - - NUT007 4 4 60 20 80

GESTÃO DE SERVIÇOS DE ALIMENTAÇÃO I - - NUT008 4 4 60 20 80

BROMATOLOGIA - - NUT009 4 4 60 20 80

NUTRIÇÃO E METABOLISMO - - NUT010 4 4 60 20 80

BIOÉTICA E ÉTICA PROFISSIONAL - - NUT011 2 2 40 0 40

EMPREENDEDORISMO E MARKETING - - CHU005 2 2 30 10 40

TOTAL SEMESTRE 20 20 310 90 400

6 PERÍODO Requisitos Hab. CA CF CH Teórica CH Prática CH Total

PATOLOGIA DA NUTRIÇÃO E DIETOTERAPIA I - - NUT012 4 4 60 20 80

NUTRIÇÃO EM SAÚDE COLETIVA - - NUT013 2 2 30 10 40

GESTÃO DE SERVIÇOS DE ALIMENTAÇÃO II - - NUT014 2 2 30 10 40

NUTRIÇÃO EM ATIVIDADE FÍSICA - - NUT015 2 2 30 10 40

EDUCAÇÃO NUTRICIONAL - - NUT016 4 4 60 20 80

TÉCNICA DIETÉTICA II - - NUT017 2 2 30 10 40

NUTRIÇÃO E DIETÉTICA - - NUT018 4 4 60 20 80

TOTAL SEMESTRE 20 20 300 100 400

7 PERÍODO Requisitos Hab. CA CF CH Teórica CH Prática CH Total

NUTRIÇÃO MATERNO-INFANTIL E ADOLESCÊNCIA - - NUT019 4 4 60 20 80

ANÁLISE SENSORIAL - - NUT020 2 2 30 10 40

DIETOTERAPIA INFANTIL - - NUT021 2 2 30 10 40

PATOLOGIA DA NUTRIÇÃO E DIETOTERAPIA IIDIETOTERAPIA II - - NUT022 4 4 60 20 80

TERAPIA NUTRICIONAL - - NUT023 2 2 30 10 40

TRABALHO DE CONCLUSÃO DE FORMAÇÃO PROFISSIONAL I - - NUT024 2 2 20 20 40

ESTÁGIO SUPERVISIONADO I - SERVIÇOS DE ALIMENTAÇÃO - - NUT027 6 6 40 220 260

TOTAL SEMESTRE 22 22 270 310 580

8 PERÍODO Requisitos Hab. CA CF CH Teórica CH Prática CH Total

NUTRIÇÃO DO ADULTO E DO IDOSO - - NUT025 2 2 40 0 40

TRABALHO DE CONCLUSÃO DE FORMAÇÃO PROFISSIONAL I I - - NUT026 2 2 20 20 40

ESTÁGIO SUPERVISIONADO II - SAÚDE COLETIVA - - NUT028 6 6 40 220 260

ESTÁGIO SUPERVISIONADO III - NUTRIÇÃO CLÍNICA - - NUT029 6 6 40 220 260

TOTAL SEMESTRE 16 16 140 460 600

TOTAL 2210 1290 3500

ESTÁGIOS 780

ATIVIDADES COMPLEMENTARES 200

TOTAL GERAL 3700


